
INDISCHE SNACKS

zutaten fur Egg-Puffs (12 Stuck)

- 6 Eier

- Salz

- Pfeffer

- 1 Palung Blatterteig
· trockenes Mangopulver

Zubereitung

1. Die G Eier kochen und Schlen . Dann diese Eier teilen.

2. Den Blatterteig in 12 quadratische Stucke teilen und jeden davon mit Salz, Pfeffer und

trockenen Mangopulver darauf tun.

3. Auf jeden dieser Blatterteig Stucke ein Ei darauf tun und den Blatterteig schlieben
4. Diese Blatterteig Stucke in den Bachofen tun

Ober- und Unterhitze : 2000C

Bachzeit : 12-15 mit

Guten Appentit


